
Woche 7 Speiseplan 

vom   09.03.2026   bis  15.03.2026

Frühstücksangebot

Menü 1 Menü 2 Kuchenangebot Abendessen
Karottencremesuppe Karottencremesuppe Rohkost

Hausgemachter Hackbraten Gnocci in Schinkenwurst
mit  Spätzle Kräuter-Sahnesoße Kalbslyoner

und buntem Salat mit Salat Zwiebelmettwurst
Birnenkompott Birnenkompott Camembert

Gebrannte Grießsuppe Gebrannte Grießsuppe Nudelsalat
Hähnchnuggets in Paprikarahmsoße Vanille Grießbrei Salami

dazu Butterreis mit feinem Hähnchen in Aspik
und Salat Fruchtpüree Tomatenleberwurst

Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt Gouda
Hühnerbrühe mit Gemüse Hühnerbrühe mit Gemüse Gemüsesalat

Rührei mit Paprika-Wurstgulasch Paprikalyoner
Rahmspinat mit Rösti Mortadella

und Salzkartoffel und Salat Teewurst fein
Vanillepudding Vanillepudding Maasdammer

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe Heringssalat
Kartoffelpuffer Spinatknödel Salami

mit an Pilzrahmsoße Kräuterlyoner
Apfelmus mit buntem Salat Leberwurst grob

Buttermilchdessert Buttermilchdessert Edamer
Tomatensuppe Tomatensuppe Hawaii-Toast

Gedünstetes Fischfilet Geröstete Maultaschen Wildschweinpastete
mit Wurzelgmüse mit Ei Truthahnsalami

und Petersilienkartoffel dazu Gurkensalat Braunschweiger
Mousse au Chocolat Mousse au Chocolat Tilsiter

Nudelsuppe Nudelsuppe Camembert
Reiseintopf mit Quark-Grieß- Karottensalat
Fleischeinlage Auflauf Jagdwurst

dazu Brot mit Früchten Teewurst grob
Obstsalat Obstsalat Gouda

Maultaschensuppe Maultaschensuppe Tomate und Gurke
Schweinerollbraten Frischer Gemüseteller Bierschinken
mit Semmelknödeln mit Sauce Hollandaise Kochschinken
und Kraut-Specksalat und Petersilienkartoffel Leberwurst fein

Eis Eis Emmentaler

Samstag

Sonntag

Montag

Dienstag

verschiedene Brot- und Brötchensorten, Brotaufstrich, Aufschnitt von Wurst und Käse, Quark und Joghurt natur, Konfitüre, Nusscreme, Honig, Obst, Müsli oder 

Flakes, Kaffee oder Tee, Milch, Kakao

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Zitronenkuchen

Zwetschgenkuchen

Hausgemachte Torte

Nußzopf

Zitronenrolle

Kleingebäck

Hausgebackener 

Rührkuchen

Da wir Kreuzkontaminationen nicht gänzlich ausschließen können informieren Sie sich zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte bei unseren Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten.  Wir 

wünschen allen Bewohnern, Besuchern und Mitarbeitern einen guten Appetit!


